
BUSINESS
LUNCH

DAL LUNEDÌ AL VENERDÌ



PIATTI UNICI

CARNE

STRACCETTI DI MANZO ALLA PIZZAIOLA, 
riso basmati e broccoli al forno.

Beef rags with tomato sauce and oregano, basmati rice and baked broccoli

PESCE

FILETTO DI BACCALÀ, 
crema di ceci alla paprika e riso basmati

Cod fillet, paprika chickpea cream and basmati rice

VEGETARIANO

ZUPPA DI LEGUMI 
accompagnata da cous cous.

Legume soup accompanied by couscous

17€

18€

16€



INSALATE

I NOSTRI CLASSICI 
DELLA NOSTRA CARTA

INSALATA DI POLLO

Misticanza, petto di pollo teriyaki e miele, avocado, scaglie di pecorino, 
maionese alla senape, granella di cipolla, guanciale croccante e crostini di pane.
Salad mix, chicken breast teriyaki and honey, avocado, pecorino cheese flakes, 
mustard mayonnaise, onion crumbs, crispy cheek and bread croutons.

INSALATA DI SALMONE

Misticanza, tataki di salmone, cetrioli, finocchio, creamcheese all’aneto, salsa 
teriyaki, scaglie di mandorle, alga nori e semi di sesamo. 
Salad mix, tataki of salmon, cucumbers, fennel, creamcheese with dill, teriyaki 
sauce, almond flakes, nori seaweed and sesame seeds.  

INSALATA VEGETARIANA

Misticanza, zucchine fritte, pomodorini infornati, ricotta infornata, gel di 
limone, pesto di basilico, pinoli e pepe nero
Mixed salad, fried zucchini, baked cherry tomatoes, baked ricotta, lemon gel, 
basil pesto, pine nuts and black pepper

SPAGHETTI AI QUATTRO POMODORI - Spaghetti with 4 tomatoes sauce
FUSILLONi AL RAGÙ BIANCO DI VITELLO con aggiunta di tartufo su 
richiesta- Fusilloni with white veal ragù with added truffle on request

MARGHERITA
con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, basilico,
e olio EVO (Nocellara del Belice)

NAPOLI
con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, alici,
olive, basilico, olio EVO (Nocellara del Belice)

17€

18€

16€

15€
17€

11€

12€

Chiedi ai nostri ragazzi il centrifugato del giorno €5


